
 

 

 

S heda te i a p odoto 

DENOMINA)IONE COMMERCIALE SIDDADDU 

DENOMINA)IONE LEGALE Fo aggio di pe o a 

REGIONE DI PRODU)IONE Regio e Sa deg a 

INGREDIENTI  Late di pe o a i te o, aglio li uido di o i o,s ota i esto,fe e i lai i e sale 

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE C osta NON EDIBILE lis ia di olo e e o e spesso e edio. E’ p e ista la appatu-
a o  p odoi ali e ta i 

P odoto stagio ale ote uto dal late di pe o a alle ato al pas olo,pasto izzato e 
oagulato a °C 

St utu a o pata, po o o hiata se i du a olo  ia o a o io, te de te al 
paglie i o o  il p o ede e della stagio atu a. Pi a te o  a ate i te sità 
a o ai he ipi he della aglio i  pasta d’ag ello 

STAGIONATURA CONSERVA)IONE Matu azio e i i a  gio i i o a  esi e alla te pe atu a di - ° u idità 
- % 

ALLERGENI PRESENTI LATTE e prodoi a ase di late o preso il LATTOSIO 

PARAMETRI METRICI Vie e p oposto i  due pezzatu e: 

Peso edio ,  kg    Altezza edia -        Dia et o   

Peso edio .  kg    Altezza edia -   Dia et o   

CONFE)IONAMENTO I  s atole di a to e o fezio ato al atu ale oppu e soto uoto i te o 

o po zio ato 

TEMPERATURA DI CONSERVA)IONE PER IL  
CONSUMATORE 

Co se a e i  f igo ife o alla te pe atu a di > °C 

MODALITA’ D’USO P e ale te e te da ta ola,da u i a su piai o al e te f eddi,oi o pe  
g atuggia 

SHELF LIFE Al Natu ale  esi Soto uoto  esi 

Siddaddu 

Pe o i o 



 

 

 

La Coope ai a  

Alle Cas i e 

 ONLUS 

ga a is e he: 

 Il p odoto è o fo e alle leggi Italia e o o u ita ie ige i 

 Il p odoto fo ito o ispo de a uesta s heda te i a 

 Il lie te ie e i fo ato i  aso di a ia e i sig ii ai i del p odoto 

 Il t aspo to della e e a ie e i  o dizio i ido ee 

 Si Ra o a da al o su ato e di ispeta e le odalità di o se azio e e la shelf life pe  la ga a zia del p odoto  

 

Coope ai a So iale Alle Cas i e ONLUS 

La C u a - Lo alita' Baio a  -  - Sassa i SS   

T|+   F| +  

P.IVA  

u a@alle as i e. o  

.la u a. o  

 

S heda te i a p odoto 

TENORI PATOGENI TENORI GERMI INDICATORI CAREN)A IGENICA 

TIPO DI GERMI/VALORI TIPO DI GERMI/VALORE ml/gr  

Lyste ia Mo o ytoge es asse za i  g N=  C=  Stailo o o Au eo = =  M=  =  C=  

Sal o ella SSP asse za i  g N=  C=  Es he ia Coli = =  M=  =  C=  

CARATTERISTICHE CHIMICO FISICHE 

CARBOIDRATI .  CENERI .  

GRASSI TQ .  GRASSI SS .  

PROTEINE .  SOSTAN)A SECCA  

UMIDITA’  CALCIO .  

DICHIARA)IONI NUTRI)IONALI 

PARAMETRI g/  g PARAMETRI g/  g 

VALORI MEDI PER  g % AR* 

*Assu zio e di riferi e to di u  adulto edio  kj/ k al  

ENERGIA Kj/k al /  % 

GRASSI g  % 

DI CUI ACIDI GRASSI SATURI g  % 

CARBOIDRATI g ,  % 

DI CUI )UCCHERI g  % 

PROTEINE g  % 

SALE g ,  % 

http://www.lacrucca.com/dove-siamo

