
 

 

 

SĐheda teĐŶiĐa pƌodoto 

DENOMINA)IONE COMMERCIALE SIDDADDU 

DENOMINA)IONE LEGALE Foƌŵaggio di peĐoƌa 

REGIONE DI PRODU)IONE RegioŶe SaƌdegŶa 

INGREDIENTI  Late di peĐoƌa iŶteƌo,Đaglio liƋuido di ďoǀiŶo,sĐota iŶŶesto,feƌŵeŶi laiĐi e sale 

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE Cƌosta NON EDIBILE lisĐia di Đoloƌe Ŷeƌo e spessoƌe ŵedio. E’ pƌeǀista la Đappatu-
ƌa ĐoŶ pƌodoi aliŵeŶtaƌi 

Pƌodoto stagioŶale oteŶuto dal late di peĐoƌa alleǀato al pasĐolo,pastoƌizzato e 
Đoagulato a ϯϴ°C 

Stƌutuƌa Đoŵpata, poĐo oĐĐhiata seŵi duƌa Đoloƌ ďiaŶĐo aǀoƌio, teŶdeŶte al 
paglieƌiŶo ĐoŶ il pƌoĐedeƌe della stagioŶatuƌa. PiĐĐaŶte ĐoŶ ŵaƌĐate iŶteŶsità 
aƌoŵaiĐhe ipiĐhe della Đaglio iŶ pasta d’agŶello 

STAGIONATURA CONSERVA)IONE MatuƌazioŶe ŵiŶiŵa ϲϬ gioƌŶi iŶo a ϭϮ ŵesi e alla teŵpeƌatuƌa di ϭϬ-ϭϮ° uŵidità 
ϴϬ-ϵϬ% 

ALLERGENI PRESENTI LATTE e prodoi a ďase di late Đoŵpreso il LATTOSIO 

PARAMETRI METRICI VieŶe pƌoposto iŶ due pezzatuƌe: 

Peso ŵedio Ϭ,ϲϬϬ kg    Altezza ŵedia ϳ-ϴ Đŵ      Diaŵetƌo ϭϮ Đŵ 

Peso ŵedio ϭ.ϱϬϬ kg    Altezza ŵedia ϭϭ-ϭϮ Đŵ Diaŵetƌo ϭϲ Đŵ 

CONFE)IONAMENTO IŶ sĐatole di ĐaƌtoŶe ĐoŶfezioŶato al Ŷatuƌale oppuƌe sotoǀuoto iŶteƌo 

o poƌzioŶato 

TEMPERATURA DI CONSERVA)IONE PER IL  
CONSUMATORE 

CoŶseƌǀaƌe iŶ fƌigoƌifeƌo alla teŵpeƌatuƌa di > ϰ°C 

MODALITA’ D’USO PƌeǀaleŶteŵeŶte da taǀola,da ĐuĐiŶa su piai ŶoƌŵalŵeŶte fƌeddi,oiŵo peƌ 
gƌatuggia 

SHELF LIFE Al Natuƌale ϭϮ ŵesi Sotoǀuoto ϰ ŵesi 

Siddaddu 

PeĐoƌiŶo 



 

 

 

La Coopeƌaiǀa  

Alle CasĐiŶe 

 ONLUS 

gaƌaŶisĐe Đhe: 

 Il pƌodoto è ĐoŶfoƌŵe alle leggi ItaliaŶe o ĐoŵuŶitaƌie ǀigeŶi 

 Il pƌodoto foƌŶito ĐoƌƌispoŶde a Ƌuesta sĐheda teĐŶiĐa 

 Il ĐlieŶte ǀieŶe iŶfoƌŵato iŶ Đaso di ĐaŵďiaŵeŶi sigŶiiĐaiǀi del pƌodoto 

 Il tƌaspoƌto della ŵeƌĐe aǀǀieŶe iŶ ĐoŶdizioŶi idoŶee 

 Si RaĐĐoŵaŶda al ĐoŶsuŵatoƌe di ƌispetaƌe le ŵodalità di ĐoŶseƌǀazioŶe e la shelf life peƌ la gaƌaŶzia del pƌodoto  

 

Coopeƌaiǀa SoĐiale Alle CasĐiŶe ONLUS 

La CƌuĐĐa - LoĐalita' BaioŶa ϴ - ϬϳϭϬϬ - Sassaƌi ;SSͿ  
T|+ϯϵϬϳϵϯϬϭϬϭϰϵ  F| +ϯϵϬϳϵϯϬϬϭϮϬ 

P.IVA ϭϭϬϵϳϱϱϬϭϱϯ 

ĐƌuĐĐa@alleĐasĐiŶe.Đoŵ 

ǁǁǁ.laĐƌuĐĐa.Đoŵ 

 

SĐheda teĐŶiĐa pƌodoto 

TENORI PATOGENI TENORI GERMI INDICATORI CAREN)A IGENICA 

TIPO DI GERMI/VALORI TIPO DI GERMI/VALORE ;ml/grͿ 

Lysteƌia MoŶoĐytogeŶes asseŶza iŶ Ϯϱg N=ϱ C=Ϭ StailoĐoĐĐo Auƌeo = ŵ=ϭϬϬ M=ϭϬϬϬ Ŷ=ϱ C=Ϯ 

SalŵoŶella SSP asseŶza iŶ Ϯϱg N=ϱ C=Ϭ EsĐheƌia Coli = ŵ=ϭϬϬ M=ϭϬϬϬ Ŷ=ϱ C=Ϯ 

CARATTERISTICHE CHIMICO FISICHE 

CARBOIDRATI Ϯ.ϱϲ CENERI ϰ.ϱϲ 

GRASSI TQ ϯϲ.ϴϬ GRASSI SS ϱϮ.ϱϴ 

PROTEINE Ϯϲ.Ϭϳ SOSTAN)A SECCA ϳϬ 

UMIDITA’ ϯϬ CALCIO ϭϯϱϰ.Ϯϯ 

DICHIARA)IONI NUTRI)IONALI 

PARAMETRI g/ϭϬϬ g PARAMETRI g/ϭϬϬ g 

VALORI MEDI PER ϭϬϬ g % AR* 

*AssuŶzioŶe di riferiŵeŶto di uŶ adulto ŵedio ; ϴϰϬϬkj/ϮϬϬϬkĐalͿ 

ENERGIA Kj/kĐal ϭϲϲϲ/ϰϬϮ ϮϬ% 

GRASSI g ϯϰ ϰϴ% 

DI CUI ACIDI GRASSI SATURI g Ϯϯ ϭϭϱ% 

CARBOIDRATI g ϭ,ϳ ϭ% 

DI CUI )UCCHERI g Ϭ Ϭ% 

PROTEINE g Ϯϯ ϰϳ% 

SALE g ϭ,ϱ Ϯϱ% 

http://www.lacrucca.com/dove-siamo

